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CRIANCA

El vi passa a botes de 300 L de Tusta nc

gurant 1a crianca de 4 mesos.

N2 AMPOLLES

745 ampolles de 0.750 litres en caixes de

Desrapament i premsat del raim
maceracio prefermentativa en diposits
d'acer inoxidable durant 36 hores a

emperatura controladad.

El 50% del Viognier fermenta en una
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bota nova de roure francés de 300] de

capacitat. La resta del Viogn
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fermenta en dipasits d'acer inoxidable,

igual gue en la resta de blancs.

temperatura controlada entre 1271 15°

C durant 25-60 dies amb ‘batonage’

/d de roure trances. £s mante en Dota

ANALITICA
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Grau alcohdlic.......... 15,.5%
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PUNTUACIO
Guia Penin

Wine Spectator
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