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El vi passa a botes de 300 L de fusta nova de roure frances. Es mante en bota
durant la crianca de 4 mesos

N2 AMPOLLES

825 ampolles de 0.750 litres en calxes de 4 ampolles

Celler Vall Llach Carrer Pont, 9 43739 Porrera (Tarragona) Catalunya, Spain



