AIGUA DE LLUM DE VALL LLACH 2019

VINIFICACION ANALITICA
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Ay 36 horas a temperatura controlada.
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50 % del Viognier fermenta en una
Dia vindrd que algi beurd o mans plenes barrica nueva de roble francés de 300 | Mayo 2019.
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temperatura controlada entre 12° 1

diario.

CRIANZA
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El vino pasa a barrica de 300L de madera nueva de roble francés. Se mantiene
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barrica durante la crianza de 4 meses.

N2 BOTELLAS

825 botellas de 0.750 litres en ca

Celler Vall Llach Carrer Pont, 9 43739 Porrera (Tarragona) Catalunya, Spain



