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C durant 25-60 dies amb ‘batonage’ diari.

CRIANCA

Desrapament | premsat del raim |
maceracio prefermentativa en diposits
d'acer inoxidable durant 36 hores a
temperatura controlada.

El 50% del Viognier fermenta en una
bota nova de roure francés de 300l de
capacitat. La resta del Viognier
fermenta en diposits d'acer inoxidable,
igual que en la resta de blancs.

Fermentacid en acer inoxidable a
temperatura controlada entre 12°115°

El vi passa a botes de 300 L de fusta nova de roure francés. Es manté en bota

durant la crianca de 4 mesos.

N2 AMPOLLES

0 litres en caixes de

%

326 ampolles de 0.7

4 ampolles.

ANALITICA

Grau alcoholic.......... 5,5%
AT, 4,7 gr/l
T Lo - S 0,3 g/l

EMBOTELLAT

Maig del 2021

VARIETATS

100 % Viognier.



