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DERCMIMAZES & CRORBIEN X DURLIFICA
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El vino pasa a barrica de 300L. Se mantie

mesas
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N2 BOTELLAS

Despalillado y prensado de la uva y
maceracion prefermentativa en
depdsitos de acero inoxidable
durante 24 horas a temperatura
controlada.

Fermentacion en acero inoxidable a
temperatura controlada entre 12°y

15° C durante 25-60 dias con

G
Datonage alario.

CRIANZA

ne en barrica durante la crianza de 4

1250 botellas de 0,75 litros en cajas de 4 bote

ANALITICA

Grado alcohodlico............ 13,5
ATT e AB g
Azicares ... ._.................02g/

EMBOTELLADO

Abril 2022

VARIEDADES

PUNTUACION

Miguel Hudin
Guia Penin
Robert Parker Wine Advocate

Guia Intervinos



