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Fl vi passa a botes (225 i 300 1) de fusta de tercer i quart vi de roure francés amb

torrat lleuger i mitja de gra fi.

Fermentacio del raim derrapat en
dipdsits d'acer inoxidable de 2500 |
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5.000 | de capacitat.
Fermentacio a T° controlada entre 25° |
29° C al llarg de 17 dies amb pigeage

diari i rem LiNtatges suaus.

Maceracio postfermentativa de 12 dies

EEEJIEE g'un premsat suad.

| a fermentacio malolactica es realitza

100% en diposits d'inoxidable.

CRIANCA

Fs realitza un trasbals durant la crianca de 12 mesos.

N2 AMPOLLES

15.333 ampolles de 0,75 |

ANALITICA

Grau alcohdlic......15%
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% Cabernet Sauvignon

PUNTUACIO

Miguel Hudin
Guia Penin

Guia Intervinos
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