EMBRUIX DE VALL LLACH 2020

VINIFICACION ANALITICA

Grado alcohdlico...... 15%

ATT. oo 5,481/

Fermentacion de la uva despalillada en

depositos de acero inoxidable de 2500 |
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Viaceracion postiermentativa de 12

//_ dias seguido de un prensado suave.

| a fermentacion malolactica se realiza
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8% Cabernet Sauvignon
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PUNTUACION
CRIANZA

Fl vino pasa a barricas (225 i 300 |) de madera de tercer y cuarto vino de roble Miquel Hudin 92 pts
francés con tostado ligero y mediano de grano fino.

Se realiza un trasiego durante la crianza de 12 meses. Guia Pefiin 97 pts

N2 BOTELLAS Guia Intervinos 93 pts
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15.333 ampolles de 0,75



