IDUS DE VALL LLACH 2015

ANALITICA VINIFICACIO
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rmentativa de 12 dies seguida d'un premsat suau.
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CRIANGA VARIETATS

El vi passa a botes (225 i 300 |) de fusta de segon vi de roure francés amb torrat 64 O
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durant la crianga de 14 mesos. 36 % Garnatxa.
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leuger | mitja de gra fi . Es realitza un trasba

N2 AMPOLLES PUNTUACIO

5.946 ampolles 0,750 |. en caixes de 6 ampolles.

120 ampolles 1,5 |. Magnums. Guia Gourmets I5pts
Guia PeRin 93pts
Anuario de los vinos El Pais 93pts
Guia intervinos 93pts

Guia de vins de Catalunya 8.90pts



