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Maceracion postfermentativa de 5 dias

2013 seguido de un prensado suave. VARIEDADES
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VISTES VELLES
59% Carinena
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S CRIANZA 41% Garnacha

El vino pasa a barricas (2251 300 |) de madera de segundo vino de roble francés

con tostado ligero y mediano de grano fino. PUNTUACION
Se realiza un trasiego durante la crianza de 14 meses.
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Guia Proensa 96pts

5877 botellas 0,75

Robert Parker Wine Advocate 92+pts



