VALL LLACH VI DE FINCA QUALIFICADA MAS DE LA ROSA 201/

VINIFICACIO
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Fermentacid del raim derrapat en botes de roure
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1592 ampolles de 0.75 litres en calxes de & ampolles
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Maceracio prefermentativa el fred durant 3 dies.
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Fermentacio a T® controlada entre 25° 1 29°C al
|‘r-- e 17-19 dicc amb niceage diari
dfg Qe 1 /-13 dies5 amb pigedge didri

I L L
[EMUNtaiges sudus.
El vi passa a botes de 300 litres de fusta nova de
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ANALITICA

Grau alconolic.._........ 15,5%
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VARIETATS

100 % Carinyena

PUNTUACIO

Guia Proensa
Guia Pefiin
Miquel Hudin
Decanter
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