VALL LLACH VI DE FINCA QUALIFICADA MAS DE LA ROSA. 201/

VINIFICACION ANALITICA
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CRIANZA VARIEDADES
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Con un tostado ligero y mediano y grano fino.. Se realiza un trasiego durante la PUNTUAC !ON
Guia Proensa 97 pts
Guia Pefiin 93pts

Miquel Hudin 95+97pts

Decanter 97pts
Revista Wine Advocate 95pts



