MAS DE LA ROSA GRAN VINYA CLASSIFICADA 2019
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CARINYENA DE VINYES VELLES D'ALTURA

Decanter 98pls
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Fermentacion de la uva despalillada en barricas de roble francés de 300 litros

m

con levaduras espontaneas. Guia Proensa 99pts
Maceracion prefermentativa en frio durante 3 dias.
Fermentacion a T2 controlada entre 25°y 29° C durante 17-19 dias con

-

Robert Parker Wine Advocate S6pts
hazuqueo diario y remontado suaves.

Guia Pefiin 94pts

CRIANZA

El vino pasa a foudre de roble francés de 1000 litros.
Con un tostado ligero y mediano y grano fino.. Se realiza un trasiego durante la

crianza de 14 meses.

N2 BOTELLAS

1205 botellas de 0,75 litros en cajas de 6 botellas



