MAS DE LA ROSA VI DE FINCA GRAN VINYA CLASSIFICADA 2021

VINIFICACIO ANALITICA

Grau alcohdlic........... 15%

OTELLES Sucres.__..._.................05grA

EMBOTELLAT

MAS DE LA ROSA ocutre 2022

GRAN VINYA CLASSIFICADA
CAL REMOGOSA v TROSSOS v CA LA PORTALA

PORRER A VARIETATS

100 % Carinyena

—‘."Z recverd

BENDERNACHE DORIBEN QUALIFICADA

CARINYENA DE VINYES VELLES D"ALTURA
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Fermentacio del raim derrapat en bdtes de roure francés de 300 litres, amb
levats espontanis.
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Maceracio prefermentativa en fred durant 3 dies.

Fermentacio a T° controlada entre 25%i 29°C al llarg de 17-19 dies amb pigeage

diari i remu Ntatges suaus.

CRIANCA

El vi passa a fer una crianga de 10 mesos en foudre i ou de ciment.
Es realitza un trasbals durant la crianca de 10 mesos.

N AMPOLLES

-

1312 ampolles de 0,75 litres en caixes de & ampolles



