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INICI EL CELLER L'ENTORMN LES VINYES ELS VINS LES BRANQUES BOTIGA VISITES DISTRIBUIDORS CONTACTE

PORRERA VI DE VILA DE VALL LLACH 2018

VINIFICACIO ANALITICA
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Fermentacid del raim derrapat en Grau alcoholic......._.. 15%
@ dipdsits d'acer inoxidable de 2500 | AT 4,9 81/

Por_lfe__ra

5.000 | de capacitat. Sucres ... 06
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Fermentacio a T° controlada entre 25° i

EMBOTELLAT

29° C al llarg de 17 dies amb pigeage

diari i remuntatges suaus.
Setembre 2020
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laceracio postfermentativa de 12 dies

seguida d'un premsat suau. La VARIETATS
fermentacid malolactica es realitza
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100% en diposits dinoxidable. 75% Carinmyena.
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% Garnatxa negra.

CRIANCA

PUNTUACIO

-

La carinyena passa a botes de 300 L de fusta de roure francés nou amb torrat
lleuger i mitja de gra fi i foudre de 2n any. I la garnatxa en foudres de 2000 L
g Guia Intervinos 05pts
NOUs | e L0n amy.

Es realitza un trasbals durant la cr
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n¢a de 14 mesos.

Decanter O7pis

N AMPOLLES
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Celler Vall Llach Carrer Pont, 9 43739 Porrera (Tarragona) Catalunya, Spain

tf v O ®@ O

CONTACTE CONDICIONS D'US



