PORRERA VI DE VILA DE VALL LLACH 2020

VINIFICACIO ANALITICA

Fermentacio del raim derrapat en botes Grau alcoholic....... 15,5 %

de 300 litres i 500 litres de capacitat. Attt .51/
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VI DE VI . Fermentacio a T° controlada entre 25°

29° C al llarg de 17 dies amb pigeage

EMBOTELLAT

diari i remu Nntatges suaus.
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FEDrer AULL.

Maceracio postfermentativa de 12 dies

L

eguida d'un premsat suau. La
fermentacio malolactica es realitza VARIETATS
100% en diposits d'inoxidable.

(& 155 750 € 70% Carinyena.

CRIANCA
| a carinyena passa a botes de 300 L de fusta de roure francés nou amb torrat PUNTUACIO
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leuger i mitja de gra fi i foudre de 2n any. I la garnatxa en foudres de 2000 L
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SUY LarndixXa negra.

nous i de 2on any. . .
) . . Miquel Hudin 96 pis
Es realitza un trasbals durant la crianca de 14 mesos.
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1664 ampolles de 0,75 litres en caixes de & ampolles



