PORRERA VI DE VILA BLANC DE VALL LLACH 2021
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CRIANCA PUNTUACIO

Elvi passa a botes de 500 litres de segon any. Es manté en bota durant |a Miguel Hudin 93

criangd de 5 mesos.
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Guia Penin 91 pts
N2 AMPOLLES

Robert Parker Wine Advocate 92+punts
1680 ampolles en caixes de 6 ampolles

Guia Intervinos 92 punts



