PORRERA VI DE VILA BLANC DE VALL LLACH 2021

VINIFICACION ANALITICA
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» Fermentado en depdsitos de
o, ermn
’T&ﬁ-‘?ﬁf"" acero inoxidable a
MAD ; temperatura controlada VARIEDADES

entre 12°y 15° C durante 25 i .
) o 100% Garnacha blanca
dias con bazuqueo diario.

CRIANZA PUNTUACION

El vino pasa a barricas de 500 litres de segundo afio. Se mantiene en barrica Miguel Hudin 93 pts

et R LT

durante la crianza de 5 meses.

Guia Penin 91 pts
N2 BOTELLAS

Robert Parker Wine Advocate 92+punts

1680 botellas en cajas de 6 botellas

Guia Intervinos
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