EMBRUIX DE VALL LLACH 1998

ANADA ANALITICA
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maceracion.

El descubado y prensado, en prensa horizontal, a los 25-30 dias de maceracion.
El resultado fue una produccion baja de uva con granos pequenos y sueltos,

uva muy madura, concentracion de color y estructura y grado alcohélico
elevado.

| a fermentacion malo lactica se hizo en los tangues de inox.

EMBOTELLADO
CRIANZA ~

Marzo - Abril 2000.

Después del prensado el vino pasa a las barricas de 225| de capacidad, de

1adera nueva, roble francés de grano fino. VARIEDADES
Criado en barricas de la toneleria Dargaud & Jaegle (70%) vy la toneleria Boutes
(30%), con un nivel de tostado medio y alto. 45% Garnacha joven, finca Mas del Porrera y Devesa.
Crianza de 15/16 meses. 45% Cabernet Sauvignon, finca Mas del Porrera y Devesa.
10% Merlot, Carifiena y Syrah.

N2 DE BOTELLAS

12000 en cajas de 12 botellas de 0,75



