EMBRUIX DE VALL LLACH 1999

ANADA

Fl 99 fue un ano dificil para el campo, tuvimos
LN verano muy caluroso y un otofio con mucha
precipitacion, a partir de la segunda quincena
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El resultado fue una gran maduracion de la
uva con granos pequenos y sueltos,
concentracion de color y estructura y grado
alcohdlico elevado.
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CRIANZA

Después del prensado el vino pasa a las barricas de 225l de capacidad, de
madera de 2°vino, roble francés de grano fino.

Criado en barricas de la toneleria Dargaud & Jaegle con un nivel de tostado

N2 BOTELLAS
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19400 en cajas de 12 botellas de 0,751

de septiembre, lo cual hizo retrasar la vendimia.

ANALITICA

Grado alcoholico.......... 14,5%
ATT. e 5,3 81/
IRy o

—_
-
S ——— T ]

XL

=
—

VINIFICACION
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Fermentacion de la uva despalillada en tanques de acero inox. de 2500 | de
capacidad.
Remontajes durante los 10 primeros dias de fermentacion a T® controlada entre
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°j29° C,, vy bazuqueo con palo de madera hasta el final de la maceracion.
El descubado y prensado, en prensa horizontal, a los 25 dias de maceracion. La

fermentacion malo lactica se hizo en los tangues de inox.

EMBOTELLADO
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Marzo - Abril del 2001.
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50% Garnatxa jove (Finca Mas del Porrer sa).

A5% Cabernet Sauvignon (Finca Mas del Porrera i Devesa).
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5% Merlot, Carinyena i Syrah.



