IDUS DE VALL LLACH 2006

ANYADA ANALITICA

'anyada 2006 es va caracteritzar pels

contrastos. L'hivern va resultar fred i forca B N
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humit, amb temperatures que arribaren als 7 ‘ o .
Acides volatil ... 0,89 gr/l
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et La primavera quasi bé no va existir donat que es VINIFI CAC|C}

f_‘_’:i‘?“_':}m"':' va produir un salt térmic espectacular passant

de dies freds a molta calor i sequedat. En els Fermentacio del raim derrapat en diposits d'acer inoxidable de 1000 2500 |. de
mesos d’' abril, maig i juny s'assoliren capacitat.

x temperatures record, provocant un rapid i Maceracié prefermentativa en fred durant 3 dies, fermentacié a temperatura

accelerat creixement de la vinya. La manca de controlada entre 25°i 29° C al llarg de 14 dies amb «pigeage» diari.
PRIORAT R T et , _ _ _ o _
.....i....j}.._.. precipitacions va facilitar el bon estat sanitari Maceracio postfermentativa de 15 dies que fou seguida d'un premsat suau. La
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RS vl dels brots nous i el quallat dels raims. fermentacié malolactica es realitza el 50% en diposits d'inoxidable i el 50 % en
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bota.
L'estiu es va comportar d'una manera poc habitual: forga lluminds peréd amb

temperatures baixes. .-":*.C]UES'_& combinacio va permetre que Ies |LI|E|I'|tE'S

EMBOTELLAT

suportessin la prolongada falta de precipitacions amb més suavitat degut a les

temperatures suaus d'agost i la frescor de les nits. Setembre va ser el més _ .
_ ) _ _ Maig-juny 2008,

regular amb un fort contrast de temperatures entre el dia i la nit que va

propiciar que els ceps recuperessin el nivell 6ptim de desenvolupament

originant una mesurada maduracié del raim. VARIETATS

Els raims varen ser els optims per les vinificacions al Priorat, la sequera va

fer grans petits, amb una preséncia de sucres forga alta, bona maduresa 40% Carinyena (finques velles).

fenolica i una excepcional concentracid. Una anyada plena de contrastos. 20% Merlot.

15% Cabernet Sauvi

og

non.

CRIANCA 15% Garnatxa.

C 10% Syrah.
35 % del vi passa a botes de 2251 300 |. de fusta nova de roure francés amb

E lel bétes de 2251 300 |. de fusta nova de roure francés am|

torrat lleuger i mitja de gra fi i el 65 % del vi restant a botes d on vi.
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S'han realitzat dos trasbalsos durant la crianca de 14 mesos.

N2 AMPOLLES

15.110 ampolles 0,750 |. en caixes de 6 unitats.



