IDUS DE VALL LLACH 2006

ANADA ANALITICA

. i Grado alcohdlico 15,80 %
La anada 2006 se caracterizo por los

contrastes.
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El invierno resultd frio y humedo, con

temperaturas que llegaron hasta los 72 bajo cero.
2006

Die bl e La primavera casi no existié a consecuencia de V|N|F|CAC|E}N
smbatellal 15110 ampallss

o mobg du l'omy 2008 o salto térmico espectacular que se produjo
Porrers ndo ¢
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le dias frios a mucho calor y sequia. En Fermentacion de la uva despalillada en depdsitos de acero inoxidable de 1000y

@ 0s meses de Abril, Mayo y Junio se marcaron 2500 |. de capacidad.
temperaturas record, que provocaron un rapido Maceracion prefermentativa en frio durante 3 dias, fermentacion a temperatura

y acelerado crecimiento de los vifiedos. controlada entre 25%y 29° C durante 14 dias con «pigeage» diario.
PRIOBAT gt T S v . e £ AC Ain
e T La falta de precipitaciones facilito el buen estado viaceracion postfermentativa de 15 dias seguida de un prensado suave,

e75l 15 5 ’ e
e sanitario de los brotes nuevos y el cuajado de las La fermentacion malolactica se llevd a cabo el 50% en depositos de inoxidable

LIVas. el 50 % en barrica.
El verano se mostro de una manera poco habitual: bastante luminoso pero
con temperaturas bajas. Esta combinacion permitio que las plantas soportaran

EMBOTELLADO

a prolongada falta de precipitaciones con mas suavidad debido a las
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mas regular con un fuerte contraste de temperaturas entre el dia y la noche que

CAnies NoOCNes. HE| 3tIEIT'tI"E

Le
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temperaturas suaves de Agosto y las re
Vayo-junio 2008,

propicio gue las cepas recuperaran el nivel optimo de desarrollo originando una

mesurada maduracion de la uva. VARIEDADES

Los racimos fueron los dptimos de las vinificaciones en el Priorat, la sequia

origind granos pegquenos, con una presencia de azucares bastante alta, A0 % Carifiena (fincas viejas).
huena madurez fendlica y una excepcional concentracion. Una afiada llena t Merlot.

b Cabernet Sauvignon.
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de contrastes.
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Fl 35 % del vino pasa a barricas de 225y 300 |. de madera nueva de ro
francés con tostado ligero y mediano de grano fino y el 65 % del vino restante

en barricas de 5EEUNA0 vVino.
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e han realizado dos trasiegos durante la crianz

N. DE BOTELLAS

15.110 botellas de 0,750 |. en cajas de & unidades.



