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La collita del 2023 a Porrera, com en altres zones del Priorat, va estar marcada per condicions

meteorològiques extremes, incloent-hi una sequera prolongada i temperatures elevades.

Aquests factors adversos van provocar una reducció significativa en la producció de raïm a la

regió.

Malgrat aquests desafiaments, els viticultors de Porrera van implementar diverses estratègies

per mitigar els efectes de la sequera i la calor extrema. Entre aquestes mesures s’hi inclouen

tècniques específiques de gestió del cultiu i ajustos en els calendaris de verema per preservar

la qualitat del raïm. A Celler Vall Llach, vam patir una pèrdua d’entre el 30% i el 40% de la

collita a causa d’aquestes dures condicions.

En resum, tot i que la collita del 2023 a Porrera es va veure afectada per condicions climàtiques

adverses que van impactar la producció, els esforços i les adaptacions dels viticultors locals van

permetre mantenir la qualitat dels seus vins.

Tanmateix, malgrat els reptes d’aquesta anyada, Mas de la Rosa 2023 va ser reconegut com el

Millor Vi Negre de Catalunya pel Master of Wine Tim Atkin, destacant l’excepcional qualitat

que encara es pot assolir a la regió.

MAS DE LA ROSA
Gran Vinya Classificada

celler@vallllach.com

Porrera - Priorat 

www.vallllach.com

Mas de la Rosa és una zona espectacular que acull una de les propietats més singulars del

nostre celler. Va ser plantada amb carinyena entre 1910 i 1930 i es troba a més de 500 metres

d'altitud, amb una inclinació del 70%. Cada cep porta dins seu el sacrifici de les persones que

han treballat aquesta vinya al llarg de la història, sovint en condicions extremadament difícils.

Aquestes vinyes, orientades al sud, reben una gran quantitat de llum solar. Aquesta riquesa de

llum natural, juntament amb el clima i un terreny cobert d’un tipus d’esquist anomenat

localment "llicorella", atorguen al fruit un equilibri singular i unes característiques particulars

que ens permeten elaborar el nostre vi més exclusiu. Una autèntica joia vitivinícola s’ha

mantingut inalterada al llarg del temps.

Mas de la Rosa de Vall Llach ha obtingut la qualificació de Gran Vinya Classificada, la distinció

més alta en la classificació de vins de la DOQ Priorat.

Maceració prefermentativa en fred del

raïm desrapat en dipòsits d’acer

inoxidable durant vint-i-quatre hores.

Fermentació a temperatura

controlada entre 20° i 25° durant deu

a quinze dies, amb pigeage diari.

El vi envelleix durant 12 mesos en ou

de formigó i foudre de roure austríac.

Es trasbalsa una vegada durant els 12

mesos de criança.

Anyada 2023

Varietat 100% Carinyena 

Embotellat Gener 2025

Regió Priorat

Data de Verema Del 29 de Setembre a 02 d’Octubre de 2023

Tipus de Verema  Verema manual

Població  Porrera

Vinya Mas de la Rosa -  La Carmen

Sòls Llicorella

Topografia Pendent de 60%

Enòleg Albert Costa Miralbell

Tècnica Agrícola  Ecològica manual i tracció animal. 

Acidesa Total 4,5 g/L

Any de plantació 1910-1930

Alcohol 15,5%

Vall Llach Mas de la Rosa Gran Vinya Classificada 2023, segons Tim Atkin:

Ara bé, aquest vi és una cosa especial. La seva profunditat es revela amb el temps, ja que

presenta capes extraordinàriament complexes, amb una increïble concentració de fruita

madura de pruna i móra, farigola, cedre, roca esmicolada i violetes. Els tanins són plens i

sedosos, cobrint el paladar, mentre que l’acidesa el manté fresc i vibrant. Simplement

espectacular. Un vi impressionant.

S’ha de servir a temperatura ambient, amb un màxim de 15 a 17 °C.

GVC

Mas de la Rosa 2023 va ser reconegut

com el Millor Vi Negre de Catalunya

pel Master of Wine Tim Atkin.


